NORMAS DE PARTICIPACAO E FUNCIONAMENTO



PREAMBULO

A Feira do Ano 2024 | Festas Concelhias de Montemor-o-Velho, adiante designada de Feira, € um

evento de cariz cultural, social e econdmico, organizado pelo Municipio de Montemor-o-Velho.

Este evento anual é um momento de comunhdo e celebracdo concebido para a populagdo e
pretende ser abrangente e transversal a todas as freguesias do concelho, contribuindo desta
forma para a criacdo de lacos e para a partilha de experiéncias, pelo que convida, habitualmente,
todas as freguesias a fazerem-se representar nesta festa. Procura, ainda, assegurar a colaboracao
das diferentes associacdes, coletividades e outras entidades, que desempenham um papel de

relevo na dinamizagao local.

A Feira contribui para o desenvolvimento sustentado da regido através da valorizagdo e
divulgacdo dos produtos enddgenos e dos recursos que sustentam a economia do concelho — a
agricultura, a gastronomia (com especial destaque para a dogaria), o artesanato e ainda o setor

empresarial com sede local- geradores de riqueza e emprego.

O Municipio programou organizar a Feira, nos termos das alineas u) e ff) do n.2 1 do artigo 33.2 do
Anexo | a Lei n.2 75/2013, de 12 de setembro, na sua atual redacdo servindo o presente

documento para estabelecer as normas de participacao e funcionamento do evento.



CAPITULO |

DISPOSICOES GERAIS

Artigo 1.2

Objeto e ambito de aplicagao
1. A Feira do Ano 2024 é uma iniciativa da responsabilidade do Municipio de Montemor-o-Velho,
organizada através de uma Comissdo criada para o efeito, adiante designada Organizacao.
2. A Organizacao admite a colaboracgao de outras entidades, como apoiantes, quando se considere
que contribuem para o sucesso da Feira.
3. Os expositores que participam na Feira sdo pessoas singulares ou coletivas que se dedicam as
atividades agricola, industrial, comercial ou prestacdo de servicos, nos diversos ramos de
atividade econdmica, bem como as suas filiais, agéncias e outras, que pretendem ter um espaco
para a apresentacdo/comercializagdo dos seus produtos.
4. As presentes normas sao voluntariamente aceites pelos expositores no ato da sua candidatura
e sdo aplicdveis as relagbes estabelecidas entre os mesmos (bem como ao seu pessoal e a
terceiros por si contratados) e o Municipio de Montemor-o-Velho enquanto entidade responsavel
pela Organiza¢do da Feira do Ano.
5. Os expositores obrigam-se a cumprir, para além do disposto nas presentes normas, todas as
disposicBes legais e regulamentares aplicaveis as suas atividades e aos produtos, bens e/ou

servigos que expdem e comercializam.

Artigo 2.2
Setores
1. A Feira encontra-se organizada nos seguintes setores:
a) Institucional
b) Artesanato Concelhio
¢) Comércio, Industria e Servicos
d) Maquinaria Agricola e Automoéveis
e) Tasquinhas

f) Dogaria



g) Bares Tematicos

h) Petisqueiras/Bares

i) Feira Rural (produtores concelhios)
j) Terrados para Rulotes

k) Espetaculos

[) Morlandia

m) Street Food

n) Feira Popular

2. Os setores serdo distribuidos conforme planta em anexo (Anexo Il).

Artigo 3.2
Local e Data

A Feira terd lugar entre os dias 31 de agosto e 8 de setembro de 2024, no Largo da Feira de
Montemor-o-Velho.

Artigo 4.2

Horario de Funcionamento

A Feira estara aberta ao publico no seguinte horario:
a. Setor Institucional, setor Artesanato Concelhio, setor Comércio, Industria e Servicos, setor
Maquinaria Agricola e Automodveis, setor Tasquinhas, setor Dogaria e setor Feira Rural:
i. Dias de semana: 19h00 as 00h00
ii. Fim-de-semana e feriado: 12h00 as 00hQO.
b. Setor Petisqueiras/Bares, setor Bares Tematicos, setor Terrados para Rulotes, setor Street

Food, setor Feira Popular e setor Espetaculos:

Horario Horario
Dia Abertura Encerramento
Sdbado 31 19h00 04h00
Domingo 1 12h00 02h00
Segunda 2 19h00 02h00
Terca 3 19h00 02h00
Quarta 4 19h00 02h00
Quinta 5 19h00 02h00
Sexta 6 12h00 04h00
Sébado 7 12h00 04h00




Domingo

Artigo 5.2
Acessos e vigilancia

1. O controlo e vigilancia dos acessos ao recinto onde se realiza o evento sdo garantidos pela
Organizagdo, com recurso aos servicos de uma empresa da especialidade, no periodo
compreendido entre as 17h30 do dia 19 de agosto até as 23h59 do dia 13 de setembro de 2024.

2. O Municipio ndo se responsabiliza pelo desaparecimento ou dano dos materiais expostos nos
stands ou areas ocupadas pelos expositores, seja qual for a sua origem, bem como de bens
pertencentes a visitantes, salvo se enquadravel no seguro de responsabilidade civil e seguro de
acidentes pessoais da Feira.

3. A entrada de cdes ou outros animais de companhia no recinto da Feira so é permitida quando
efetuada nos termos da lei.

4. As entradas no recinto da Feira sdo livres e gratuitas.

Artigo 6.2

Seguros
1. A Organizagao responsabiliza-se pela contratacdo de um seguro de responsabilidade civil, com
cobertura de danos causados a terceiros, para as areas e equipamentos exclusivamente da sua
responsabilidade, nos termos gerais da responsabilidade civil.
2. Cada expositor é responsavel pela contratacdo do seu préprio seguro cuja cobertura devera
acautelar todos os bens que colocar no stand que |he foi atribuido.
3. O expositor é responsavel pelo seguro contra todos os riscos, incluindo incéndio, explosao,
roubo, acidente, etc., durante o transporte do material, a montagem, desmontagem e exposicao.
4. Todos os expositores deverdo possuir um seguro cobrindo varios riscos, em especial contra

furto ou roubo de mostruarios, bens ou mercadorias expostas no stand do expositor, sendo que o

Municipio ndo se responsabiliza por qualquer sinistro que possa ocorrer.



CAPITULO II

CONDIGOES GERAIS DE ADMISSAO DOS EXPOSITORES

Artigo 7.2
Candidaturas e Admissao
1. Existem duas formas de admissdo na Feira: convite ou candidatura.
2. O convite é enderegado pelo Municipio as entidades.

3. A candidatura, pelos proponentes a expositores, efetua-se através do preenchimento do

Formulario constante no Anexo |, sendo sujeita a um processo de avaliacdo, por parte da

Organizagdo, conforme os critérios estabelecidos para os varios setores.

4. O Formulario que integra o presente documento, encontra-se no Anexo |, estando igualmente
disponivel nos diferentes meios de comunicacdo eletrénica do Municipio e no Balcdo Unico.

5. Para a formalizacdo da candidatura é necessario remeter o formulario de uma das seguintes
formas:

a) Candidatura presencial no Balcdo Unico, servico este localizado no edificio dos Pagos do
Concelho e a funcionar de segunda-feira a sexta-feira, no horario das 9H30 as 12H30 e das 14H00
as 16HO0;

b) Candidatura enviada por carta para Camara Municipal de Montemor-o-Velho, Praca da
Republica, 3140-258 Montemor-o-Velho;

c¢) Candidatura enviada digitalmente para geral@cm-montemorvelho.pt.

6. A aceitacdo da admissdo é da exclusiva responsabilidade da Organizacdo, podendo esta recusar
qualquer candidatura que, de acordo com os critérios definidos nas normas, ndo se ajuste ao
ambito e/ou aos objetivos do evento ou que, por qualquer motivo fundamentado, possa ser
prejudicial ou inconveniente.

7. Para alguns setores com caracteristicas especificas, podera ser decidido outro modelo de
participacao, que se afigure mais adequado para os expositores, desde que ndao comprometa a
igualdade de tratamento dos mesmos e a transparéncia na atribui¢cdo dos lugares disponiveis.

8. Na falta de candidatos, a Organizacdo podera convidar novos promotores, devendo estes pagar

o preco inicialmente estabelecido para a drea em questdo ou o preco base, em caso de leildo.



Artigo 8.2

Condigdes especificas de admissao
1. De acordo com os setores estipulados pela Organizagao:
a) Os setores Institucional e Feira Rural sdo admitidos por convite;
b) O setor Parceiros é admitido por convite. A Organizacdo reserva o direito de convidar
empresas com relevancia no tecido econdmico do Municipio, com sede ou filial ali instaladas, e
que, pela sua importancia, representem uma mais-valia para a Feira, bem como para
patrocinadores oficiais de relevo;
c) Os setores Artesanato Concelhio, Comércio, Industria e Servigos, Maquinaria Agricola e
Automoveis, Tasquinhas, Docgaria, Bares Tematicos, Petisqueiras e Bares, Feira Popular,
Streetfood e Terrados para Rulotes sao admitidos por submissao de candidatura.
2. Os expositores ndo podem ceder a outras entidades, a qualquer titulo, o seu direito de
ocupacao do espaco, sob pena de nado lhes ser permitido expor, salvo se tiverem autorizacao

expressa por escrito.

Artigo 9.2
Candidaturas
1. As candidaturas decorrem entre 18 de junho e 7 de julho de 2024.
2. Apés 7 de julho de 2024 serd comunicada a cada expositor formalmente a sua admissdo ou

exclusdo.

Artigo 10.2
Pagamento da participacao
1. Pela participacao e utilizacdo dos espacos individuais, cada candidato selecionado fica obrigado

ao pagamento do seguinte valor:

Institucional Gratuito
Artesanato Concelhio Gratuito
Feira Rural Gratuito




Parceiros

Por negociagao

Comércio, Industria e Servigos

Stand 3x3 metros

450€/por 1 stand

Maquinaria Agricola e Automoveis

Terrado

1,5€/m?

Stand 3x3 metros

200€/por 1 stand

Tasquinhas

Entidades

1000€/por 1 stand

Associacdes concelhias

600€/por 1 stand

Dogaria

Entidades

400€/por 1 stand

Associacdes concelhias

150€/por 1 stand

Bar Tematico (1)

Leildo (preco base de licitacdo 1000€)

Petisqueiras

Entidades

600€/por 1 stand

Associacdes concelhias

450€/por 1 stand

Bares

Entidades

500€/por 1 stand

Associacdes concelhias

300€/por 1 stand

Street food Gratuito
Terrado para Rulotes 750€
Feira Popular 1€/m?

(1) Dentro da tenda, dimensdes de 5m*5m, com quatro frentes de balcdes.

2. Os artesdos ndo concelhios admitidos na Feira ficardo integrados no setor Comércio, Industria e
Servicos, mediante o pagamento da participacao.

3. Em caso de admissdo, o expositor tem cinco dias Uteis para proceder ao pagamento do valor da
participag¢ao na Feira.

4. O ndo pagamento da participagdo, nos prazos estabelecidos, implica, de imediato, a ndo

participagao no evento.



5. Em caso de desisténcia e/ou anulacdo ndo havera lugar a devoluc¢do do valor pago.

6. Quando se verifique a desisténcia e/ou anulacdo de alguma participacdo, podera ser autorizada
a admissdo de outro candidato que se encontre em lista de espera, até 2 dias antes do inicio da
Feira, quando existam condi¢Bes logisticas para a sua instalacdo e o requerente apresente
comprovativo de pagamento do valor do espaco que lhe foi atribuido.

7. Os lugares livres apds o términus do prazo de candidaturas serdo atribuidos pela Organiza¢do
aos candidatos interessados, tendo em conta os produtos e servicos pretendidos, mediante o

pagamento do valor de participacdo, sempre que aplicavel.

Artigo 11.2
Exclusividade
1. Poderdo existir marcas oficiais no recinto, sendo obrigatéria a sua comercializagdo pelos
expositores dos setores abrangidos. Serdao garantidas, pelas marcas oficiais, condicdes comerciais
especificas, a ver, apoio técnico e equipamento, a todos os expositores dos setores abrangidos.
2. E proibida a comercializacdo das bebidas dos expositores dos Bares Tematicos por outros

expositores.

Artigo 12.2

Andlise e sele¢ao das candidaturas
A andlise e selecdo das candidaturas estara a cargo da Organizacdo, mediante os seguintes
critérios estabelecidos para os varios setores:
a. Setor Artesanato Concelhio: estar sediado no concelho de Montemor-o-Velho; ser
representativo do patrimoénio cultural local (tema, técnicas e materiais utilizados); inovagdo e
criatividade; experiéncia no dmbito da concessdo, aferida pelo histdrico de participa¢des no
evento.
b. Setores Comércio, Industria e Servigos e Maquinaria Agricola e Automoéveis: estar sediado no
concelho de Montemor-o-Velho; adequac¢do ao espirito da Feira; experiéncia no dmbito da
concessao, aferida pelo histdrico de participacdes no evento.
c. Setores Feira Popular, Streetfood, Terrados para Rulotes: adequacdo ao espirito da Feira;

experiéncia no ambito da concessao, aferida pelo histérico de participagdes no evento.



d. Setor Tasquinhas: estar constituido como entidade sem fins lucrativos; estar sediado no
concelho de Montemor-o-Velho; ter competéncias reconhecidas na divulgacdo da gastronomia
local; experiéncia no ambito da concessao, aferida pelo histérico de participa¢des no evento.

e. Setor Dogaria: estar sediado no concelho de Montemor-o-Velho; ter competéncias
reconhecidas no dominio da inovagdao e qualidade para a divulgacdo da dogaria tradicional e
conventual; experiéncia no ambito da concessdo, aferida pelo histérico de participagdes no
evento.

f. Setor Petisqueiras e Bares: estar constituido como entidade sem fins lucrativos; estar sediado
no concelho de Montemor-o-Velho; adequacdo ao espirito da Feira; experiéncia no ambito da
concessao, aferida pelo histdrico de participacGes neste evento.

g. Setor Bares Tematicos: as candidaturas ficam sujeitas a leildo. A data, hora e local de realizagdo
do leildo serdo divulgados a todos os candidatos oportunamente, sendo que, até a realizacdo do
leildo, os candidatos devem apresentar uma proposta das bebidas que pretendem promover, que
serd analisada e validada pela Organizagao.

h. No caso de as candidaturas excederem o nimero de lugares disponiveis e, apds a aplicacao dos
critérios previstos nos numeros anteriores, os candidatos se encontrarem em situacdo de
igualdade, aplica-se como critério de desempate a ordem de entrada/registo no Municipio,
prevalecendo aquele que der entrada em primeiro lugar.

i. Na auséncia de candidatos suficientes para o total preenchimento dos espacgos designados para
os varios setores, a Organizagdo reserva o direito de convidar outras entidades ou unidades de
restauracao profissionalizadas.

j.- Os expositores que tenham prestado falsas declaracdes ou omitido informacdes sobre a sua
atividade, ou caso esta ndo se enquadre no ambito da Feira, serdo excluidos.

k. O ponto de venda de café é gerido, de forma gratuita, pelos Servicos Sociais dos Trabalhadores
da Camara Municipal de Montemor-o-Velho, sendo que esta associacdo detém a exclusividade da
venda de café em todo o recinto da Feira.

I. Pode haver dispensa de audiéncia de interessados, nos termos da alinea a) do n.2 1 do artigo
124.2 do Cédigo do Procedimento Administrativo, da comunica¢do da decisdo de exclusdao de

qualquer candidato.
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Artigo 13.2

Secretariado
1. O Municipio manterd em funcionamento o secretariado, especialmente vocacionado para
prestar informacgdes, apoio e resolucdo de questdes logisticas, tendo o seguinte horario: dias de
semana, das 18h00 as 00h00, fins-de-semana e feriado, das 11h00 as 00h00.
2. Fora do horario de funcionamento presencial do secretariado, as situacdes emergentes e de

necessidade de resolugao no imediato poderdo ser reportadas para 931 156 679..

Artigo 14.2
Acreditagao de Expositores
1. Os expositores deverao fazer a acreditacdo no secretariado, aquando da sua chegada, quer
tenham sido admitidos por convite ou por candidatura, sendo que no ultimo caso, deve ser
apresentado o comprovativo de pagamento.
2. O secretariado fornecera cartGes de expositor para as pessoas em servico nos stands, cujo uso é

obrigatério.

Artigo 15.2

Atribuicdo dos espagos
1. A Organizacdo reserva o direito de definir a concegao geral do espaco, em conformidade com as
caracteristicas e interesses da Feira.
2. A localizagdo especifica dos expositores serd atribuida por areas e determinada pela
Organizagao.
3. A existéncia e localizagdo de stands préprios dependem de autorizacdo da Organizacao.
4. A Organizacdo reserva o direito de poder alterar a localizacdo atribuida, por imperativos

logisticos.

Artigo 16.2
Montagem e Desmontagem
1. Os trabalhos de montagem e decoragdo dos stands terdo de ser executados até as 22h00 do dia

30 de agosto de 2024.
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2. Serd elaborado um inventdrio de todos os equipamentos fornecidos pelo Municipio a cada
expositor, cuja guia de entrega devera ser verificada e assinada.

3. A devolucdo do equipamento serd feita pelo expositor a Organizagao.

4. Caso se verifique a falta de algum equipamento, o expositor tem a obrigacdo de restituir o bem
ou o valor correspondente a aquisicao de um novo.

5. O Municipio declina toda e qualquer responsabilidade sobre as obras e instalacGes efetuadas
diretamente pelos expositores.

6. As alteracdes da estrutura dos stands e quaisquer danos provocados ou decorrentes dessas
alteracdes serao da responsabilidade do expositor.

7. SO serad permitido desmontar e retirar os materiais expostos entre as 23h59 do dia 8 de
setembro e 23h59 do dia 13 de setembro de 2024.

8. A ndo observancia do prazo referido no nimero anterior autoriza a remoc¢do dos materiais pelo
Municipio, que ndo podera ser responsabilizada por eventuais danos causados e dard motivo a
cobranca de todos os encargos dali decorrentes.

9. Os expositores ndao poderdo ocupar espacos fora da drea que lhes for atribuida para a
instalacdao do stand.

10. O Municipio fornece energia elétrica aos expositores, até 16 amperes por expositor.

Artigo 17.2
Acesso e permanéncia nos stands
1. Nos locais em que é permitida a circulacdo de viaturas, o acesso de viaturas aos stands é
permitido até uma hora antes da abertura ao publico.
2. A saida dos stands devera ter em conta o horario de funcionamento do setor onde esta
inserido, sendo cedido o tempo necessario para a arrumacao, limpeza e outros servicos.
3. S6 em casos excecionais e devidamente fundamentados sera autorizado o acesso (a pessoas e

viaturas) fora dos horarios referidos nos paragrafos anteriores.

Artigo 18.2
Higiene e limpeza
1. A higiene e limpeza de todas as areas comuns e de passagem serd da responsabilidade do

Municipio, assegurando-se também a recolha didria do lixo.
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2. A higiene e limpeza dos espacos de cada expositor, incluindo a deposicdo dos residuos nos

pontos de contentoriza¢do, serd da responsabilidade destes.

Artigo 19.2

Deveres dos expositores
1. O expositor é responsavel pelas ocorréncias que tenham lugar na drea que lhe é adstrita,
nomeadamente, as relacionadas com o manuseamento, concessdo e comercializagdo de
alimentos e de bebidas.
2. O expositor fica obrigado ao cumprimento dos seguintes deveres:
a) Aceitacdo e cumprimento de todos os pontos deste documento;
b) Assegurar o arranjo, limpeza e higiene das suas instalagdes, em cumprimento das normas legais
em vigor;
c) Preservar todo o equipamento municipal, sendo responsdvel pelos danos que direta ou
indiretamente provoque;
d) N3o ceder os lugares que lhe sejam atribuidos, total ou parcialmente, a titulo oneroso ou
gratuito;
e) Assegurar que o material a instalar nos lugares atribuidos respeita todas as regras de seguranca
e de prevencdo de acidentes;
f) O cumprimento da legislacdo em vigor referente a atividade a desenvolver;
g) Respeitar o horario de funcionamento do setor onde estd incluido, tendo o seu espacgo aberto e
em pleno funcionamento, sob pena de ser sancionado;
h) Tratar os demais expositores, trabalhadores e elementos do Municipio com urbanidade;
i) Em caso de trés adverténcias sobre o ndo cumprimento dos pontos anteriores, o expositor fica
proibido de participar nas duas edi¢des seguintes.
3. Os expositores gestores das Tasquinhas ficam obrigados a satisfazer as reservas de refei¢cdes no

numero, hora e dia que foram previamente negociadas e confirmadas com a Organizacdo.

Artigo 20.2
Deveres dos visitantes
O visitante fica obrigado ao cumprimento dos seguintes deveres:

a) Respeitar o horario de funcionamento da Feira e acatar as indicacdes da Organizacao;
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b) Nao langar no solo quaisquer residuos, removendo os mesmos apenas para os dispositivos ou
para os locais para isso destinados;

c¢) Tratar os demais visitantes, expositores, trabalhadores e representantes da Organizacdo com
urbanidade, sendo que o ndao cumprimento do disposto neste ponto pode determinar que o

visitante seja convidado a sair do recinto.

Artigo 21.2
Monitorizagao e fiscalizagao

1. A observancia das obrigacdes fixadas nestas normas serd monitorizada pela Organizacdo, no
ambito das competéncias legais, e controlada/monitorizada pela comissdo técnica interna em
exercicio.

2. Do ato de monitorizacdo efetuado, e independentemente do resultado processual, devera
resultar um documento de avaliagdo das condi¢des de participacdo de cada expositor, que servira
como aspeto preferencial para a selecdo em futuras edicdes.

3. Qualquer fator que contrarie/ofenda os principios destas normas ou, por qualquer motivo, se
venha a demonstrar prejudicial ou inconveniente para a estratégia da Feira sera avaliado pela
Organizacdo, podendo culminar no encerramento do respetivo espaco (stand ou outro) e

respetiva proibicdo a participacdo em futuros eventos.

Artigo 22.2
Divulgagao e publicidade

1. O Municipio garantird som ambiente no recinto da Feira, durante o horario de funcionamento.
2. O Municipio assegurard uma vasta divulgacdo do evento, com referéncia aos participantes, de
acordo com as informacdes prestadas pelos mesmos, aquando da confirmacao da participacao na
Feira.

3. O Municipio poderd fotografar ou filmar os stands e produtos expostos, com fins
exclusivamente relacionados com a identificacdo, divulgacdo e promocdo da Feira ou para
integrar materiais de divulgacdo que tenham como objetivo a promocado e divulgacdo do

Municipio de Montemor-o-Velho.
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CAPITULO 1l

DISPOSICOES ESPECIFICAS
Artigo 23.2
Funcionamento do setor Institucional
1. Os stands das Juntas de Freguesia, associag¢oes, instituices, entre outros, serdo instalados e
devidamente identificados pela Organizagao.
2. E da responsabilidade do expositor a decora¢do do stand, ndo sendo permitida nenhuma
alteracdo na estrutura fixa.
3. E da responsabilidade do Municipio a colocacdo de um quadro elétrico, armadura e uma
tomada com corrente monofdasica.
4. E da responsabilidade do expositor a instalacdo e eletrificacdo do stand.
5. O Municipio ndo fornecerd quaisquer materiais, tais como mesas, cadeiras, expositores,
prateleiras, alcatifas, entre outros.

6. A existéncia e localiza¢do de stands préprios depende da autorizagdo da Organizagao.

Artigo 24.2

Funcionamento do setor Artesanato Concelhio
1. E da responsabilidade do expositor a decoracdo do stand, ndo sendo permitida nenhuma
alteracdo na estrutura fixa.
2. E da responsabilidade do Municipio a colocacdo de um quadro elétrico, armadura e uma
tomada com corrente monofdasica.
3. E da responsabilidade do expositor a instalagdo e eletrificacdo do stand.
4. O Municipio ndo fornecera quaisquer materiais, tais como mesas, cadeiras, expositores,
prateleiras, alcatifas, entre outros.
5. Quanto a afixacdo de precos, os mesmos terdo de ser praticados em conformidade com a
legislacdo em vigor.
6. E obrigatdria a afixacdo, bem visivel para o publico, de letreiros, etiquetas ou listas indicando o
preco dos produtos, géneros e artigos expostos.

7. A existéncia e localizagdo de stands préprios depende da autorizagdo da Organizagdo.
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Artigo 25.2

Funcionamento do setor Comércio, Industria e Servigos
1. E da responsabilidade do expositor a decora¢do do stand, ndo sendo permitida nenhuma
alteracdo na estrutura fixa.
2. E da responsabilidade do Municipio a colocagdo de um quadro elétrico, armadura e uma
tomada com corrente monofdasica.
3. E da responsabilidade do expositor a instalagdo e eletrificacdo do stand.
4. O Municipio ndo fornecera quaisquer materiais, tais como mesas, cadeiras, expositores,
prateleiras, alcatifas, entre outros.
5. Quanto a afixacdo de precos, os mesmos terdo de ser praticados em conformidade com a
legislacdo em vigor.
6. E obrigatdria a afixacdo, bem visivel para o publico, de letreiros, etiquetas ou listas indicando o
preco dos produtos, géneros e artigos expostos.

7. A existéncia e localizagdo de stands préprios depende da autorizagdo da Organizagao.

Artigo 26.2

Funcionamento dos setores Maquinaria Agricola e Automoveis e Feira Popular
1. E da responsabilidade do Municipio a colocacdo de um quadro elétrico, armadura e uma
tomada com corrente monofasica.
2. E da responsabilidade do expositor a instalacdo e eletrificacdo do stand.
3. Quanto a afixacdo de precos, os mesmos terdo de ser praticados em conformidade com a
legislacdo em vigor.
4. E obrigatdria a afixac3o, bem visivel para o publico, de letreiros, etiquetas ou listas indicando o
preco dos produtos, géneros e artigos expostos.

5. A existéncia e localizagdo de stands préprios depende da autoriza¢do da Organizacgao.

Artigo 27.2
Funcionamento do setor Tasquinhas e do setor Petisqueiras/Bares
1. O Municipio assegurara um espaco proprio, coberto, para a cozinha e copa, com as respetivas
ligacbes de agua potavel (bancada com pia e torneira), esgoto, eletricidade, termoacumulador,

balde do lixo com pedal e oledo.
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2. Havera, ainda, um outro espaco coberto para a colocacdo de mesas e cadeiras.

3. Qualquer alteragdo que o expositor deseje efetuar no ambito destes itens, devera solicitar
autorizacgdo prévia.

4. Cada expositor é responsavel pela colocacdo de fogbes, aparelhos de refrigeragao e outros,
mobilidrio, bem como a respetiva decoragao do stand.

5. O Municipio colocara no stand unicamente um balcdo para atendimento ao publico.

6. E da responsabilidade do expositor ter uma caixa de primeiros socorros.

7. O Municipio ndo se responsabiliza por qualquer obra ou instala¢des efetuadas diretamente
pelos expositores ou em resultado do funcionamento destas.

8. As alteragdes da estrutura dos stands e quaisquer danos provocados ou decorrentes dessas
alteracdes serdao da responsabilidade do expositor, obrigando-se este a suportar os respetivos
custos de montagem ou reparagdo.

9. A participacdo na Feira obriga ao cumprimento e respeito da legislacdo em vigor, relativa aos
estabelecimentos de restauracdao, nomeadamente a que pode ser objeto de fiscalizacao por parte
da Autoridade de Seguranca Alimentar e Econdmica (ASAE), Autoridade para as Condi¢des do
Trabalho (ACT) e Autoridade Tributdria e Aduaneira (ATA), entre outras.

10. Na observancia da legislagdo, devem ser consideradas as necessarias adaptacdes a espagos
amoviveis e temporarios, como é o evento. Para o efeito, poderd havera uma agdo de formacao
em data a comunicar em tempo Util, onde é obrigatdria a presenga de todos os expositores.

11. E expressamente proibida a exposic3o ao ar livre dos géneros alimenticios, com o objetivo de
evitar o risco de contaminacao.

12. O pessoal de servico devera garantir que as condi¢Ges de higiene e seguranca alimentar sejam
cumpridas por todos, nomeadamente o que respeita a higiene das instalacdes, dos manipuladores
de alimentos e dos prdprios alimentos, sendo que o objetivo primordial é assegurar um elevado
nivel de protecdo da saude publica.

13. As instalagdes devem ser mantidas sempre limpas e em boas condic¢des.

14. E proibida a utilizacdo de qualquer material poroso, putrescivel, permedavel e absorvente.

15. Na drea onde se manuseiam alimentos é expressamente proibida a utilizacdo de produtos de
limpeza nao especificos.

16. Os produtos de limpeza, lubrificantes e outros devem ser armazenados em local préprio de

forma a ndo contaminarem os alimentos.
17



17. A copa suja e a copa limpa devem estar sempre bem delimitadas, de modo a nao haver
contaminagdo cruzada entre alimentos crus/confecionados e louga limpa/suja.

18. As superficies em contacto com os alimentos devem ser mantidas em boas condi¢Ges de
higiene e devem ser facilmente limpas e, sempre que necessario, desinfetadas.

19. As respetivas estruturas de suporte das superficies também devem ser limpas com frequéncia.
20. Todas as lougas e utensilios de cozinha, entre as refei¢cées, devem ser guardados para ficarem
abrigados de residuos, animais e poeiras.

21. Os equipamentos e utensilios que contactam diretamente com matérias-primas, ingredientes,
produtos intermédios e produto final devem ser frequentemente limpos e desinfetados.

22. A frequéncia da limpeza e desinfecdo depende do tipo de fabrico e das caracteristicas do
proprio equipamento, devendo-se remover do seu interior todos os residuos sélidos. Como
minimo, no final de cada periodo de trabalho, deve-se proceder a limpeza e desinfecdo de todas
as linhas em laboracao.

23. No caso de lavagem mecanica, esta deve ocorrer a uma temperatura nunca inferior a 60°C,
com enxaguamento final a 82°C, sendo que o ciclo de lavagem deve envolver o uso de um
detergente e de um desinfetante.

24. No caso de lavagem manual, os objetos devem primeiro ser lavados com detergente numa pia
e enxaguados noutra e a agua devera ser mudada regularmente.

25. A agua, para ter acdo desinfetante, deve estar a uma temperatura entre os 75°C e 82°C, pelo
que o funciondrio devera usar luvas apropriadas, bem como escovas lavadas e secas entre cada
duas utilizagdes.

26. E conveniente que todos os utensilios sejam devidamente secos antes de serem armazenados.
27. As instrucgdes para utilizacdo e manutencdo dos equipamentos devem estar sempre junto aos
mesmos.

28. O equipamento de frio deve:

a) Estar afastado dos equipamentos de calor (fornos, aquecedores, caldeiras, entre outros);

b) Ser limpo regularmente;

¢) Ndo ter no seu interior demasiados produtos alimentares;

d) Ter as unidades de congelagdo a uma temperatura inferior a -18°C.

28. Os produtos alimentares armazenados no equipamento de frio devem:

a) Estar separados de acordo com a sua natureza, evitando a sua contaminagao;
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b) Estar devidamente acondicionados e identificados, caso ndo estejam na sua embalagem
original, mantendo a rotulagem inicial;

c) Estar em embalagens que nao sejam de cartao;

d) Estar a uma temperatura sempre inferior a 5°C, de forma a impedir o crescimento de
microrganismos.

29. No que diz respeito a recegao de produtos alimentares, deve-se:

a) Proceder a sua verificagdo (forma como foram transportados, aspeto, condi¢des das
embalagens e produtos, rotulagem);

b) Recusar embalagens que estejam sujas, violadas ou danificadas;

¢) Recusar latas e pacotes que se apresentem opados, amolgados, enferrujados ou violados;

d) Recusar produtos em frascos que tenham bolhas de ar no seu interior;

e) Recusar produtos cuja rotulagem ndo seja percetivel, nomeadamente, a indicacdo do
fabricante, a designacdo do género alimenticio, a quantidade, a data de validade, o lote, as
condicOes de conservacdo e os alergénios;

f) Verificar as caracteristicas organoléticas (o cheiro, cor, brilho, textura e sabor);

g) Dar prioridade a entrada imediata daqueles que estdo sujeitos a alteragdes térmicas;

h) Preencher os registos de entrada (data de validade, lote, entre outros) ou guardar as faturas de
compra, para garantir a rastreabilidade;

i) Verificar e registar as temperaturas;

j) Rejeitar e identificar os produtos alimentares ndao conformes e manté-los isolados dos restantes.
30. No armazenamento dos produtos alimentares, deve-se:

a) Proceder a uma correta rotatividade (o primeiro a entrar é o primeiro a sair);

b) Verificar os prazos de validade;

c¢) Deixar uma distancia minima da parede;

d) Impedir a incidéncia direta dos raios solares sobre as matérias-primas, de forma a evitar o risco
de deterioracdo das mesmas;

e) Garantir as condi¢Ges de humidade, ventilagdo e ilumina¢do adequadas.

31. A zona de armazenamento dos produtos alimentares deve ser mantida sempre limpa e
arrumada.

32. As prateleiras e estrados devem ser constituidos por material liso, lavavel, impermeavel e

imputrescivel.
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33. Os estrados devem encontrar-se a uma altura que permita a higienizacao do pavimento.

34. No caso de produtos acabados pereciveis, estes devem ser refrigerados a uma temperatura
entre os 0°C e os 4°C, ou congelados a uma temperatura de - 18°C ou inferior.

35. Em relagdo aos funcionarios em servigo:

a) O vestuario de trabalho deve: ser adequado as tarefas (bata, touca e sapatos fechados); estar
em boas condi¢des de higiene; ser de cor clara; ser devidamente colocado e usado unicamente
para este fim;

b) As unhas devem estar sempre curtas, sem verniz e escrupulosamente limpas;

c¢) As maos devem ser lavadas sempre que necessario, nomeadamente: antes do inicio da
atividade; depois de utilizar as instalagdes sanitdrias; depois de mexer no cabelo, olhos, nariz ou
boca; depois de espirrar ou tossir; apds o manuseamento de alimentos crus; apds as operacdes de
limpeza e desinfecdo; depois de manipular objetos sujos ou lixo;

d) Devem ser utilizadas luvas descartaveis sempre que existam feridas, cortes na pele ou doencga
gue o justifique e sempre que se manipulem alimentos confecionados, crus e prontos a consumir,
diretamente com as maos;

e) Os eventuais cortes e feridas devem ser cobertos por pensos rapidos (coloridos) a prova de
agua e, sobre eles, devem-se usar luvas descartaveis;

f) As m3os devem ser higienizadas antes de colocar as luvas descartaveis;

g) Quando se utilizam luvas, estas devem: ser higienizadas em todas as situacGes que se
justificassem, se ndo estivessem a ser usadas; substituidas sempre que se encontrem
deterioradas; substituidas sempre que a sujidade nelas contida ndo permita a sua correta
higienizagao;

h) Comportamentos e atitudes a evitar quando se manipulam alimentos: ndo usar adornos
pessoais (anéis, pulseiras, relégio); ndo tossir e espirrar; ndo cocar a cabeca; ndo comer; nao
mascar ou cuspir; ndo fumar; ndao mexer em dinheiro; ndo usar maquilhagem ou perfumes de
odor intenso;

i) Todos os stands participantes tém de ter, no seu interior, recipientes para os lixos com
acionamento ndo manual;

j) Os residuos das salas onde se encontrem alimentos devem ser retirados o mais rapido possivel.
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k) E expressamente proibido depositar ou expor, nos stands e proximidades, materiais perigosos,
inflamaveis, explosivos, que desprendam maus cheiros e, em geral, que possam molestar os
expositores e o publico visitante;

I) Compete a cada expositor a limpeza e higienizagdo do espago ocupado por cada um (copa e
cozinha), assim como a remocdo dos residuos, devidamente separados e ensacados, para os
pontos de contentorizacdo colocados para o efeito, bem como a colocagdo das cadeiras sobre as
mesas, para permitir, no final do servigo, uma eficaz limpeza exterior (a cargo do Municipio).

36. O cumprimento das normas legais e regulamentares aplicaveis, sobretudo no que respeita aos
requisitos minimos relativos a salubridade e seguranca, serdo verificados pelos servicos
municipais, acompanhados pelas entidades com competéncia na adrea em apreco e pelas
empresas instaladoras de equipamento e da rede de gas.

37. No caso de bebidas alcodlicas, todos os expositores deverdo colocar, de forma visivel, as
informacdes legais correspondentes.

38. E obrigatéria a afixacdo de precos de todos os produtos comercializaveis, em conformidade
com a legislagdo em vigor, de forma bem visivel para o publico.

39. Devem ser utilizados letreiros, etiquetas ou listas a indicar o preco dos produtos, géneros e
artigos expostos.

40. Os pregarios deverdo ser facilmente higienizdveis e ndo deverdo perfurar os produtos nem as
embalagens.

41. E obrigatdria a apresentacdo em cada mesa de, pelo menos, uma ementa.

42. A Organizacdo nao se responsabiliza pelo desaparecimento ou dano dos materiais expostos
nos stands ou areas ocupadas pelos participantes, seja qual for a sua origem, salvo se enquadravel
no seguro de responsabilidade civil do evento, referenciado no Capitulo I, artigo 69.

43. E proibida a utilizacdo e/ou disponibilizacdo de louca de plastico de utilizacdo Unica em todos
os estabelecimentos, outros locais e atividades ndo sedentdrias do setor da restauracdo e/ou
bebidas e no comércio a retalho, nos termos da Lei n.2 76/2019, de 2 de setembro, na sua atual
redacgao.

44. Os expositores do setor Petisqueiras/Bares sé podem ocupar o espago de esplanada que lhes
for atribuido e que é compreendido entre o stand e a pista (tartan), tendo de deixar os corredores

técnicos livres para circulagao.
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Artigo 28.2

Funcionamento do setor Dogaria
1. A Organizagdo assegurara um espago proéprio, coberto, com as respetivas ligacbes de agua
potavel (bancada com pia e torneira), esgoto e eletricidade.
2. Para qualquer alteragdo que o expositor deseje efetuar no ambito destes itens, devera solicitar
autorizacgdo prévia.
2. A participagdo na Feira obriga ao cumprimento e respeito a legislagdo em vigor, relativa a
instalacdo de estabelecimentos de restauracdo e bebidas, considerando-se, no entanto, as
necessarias adaptac¢des a espacos amoviveis e temporarios, como é o evento.
3. Os equipamentos e utensilios que contactam diretamente com matérias-primas, ingredientes,
produtos intermédios e produto final devem ser frequentemente limpos e desinfetados.
4. No que diz respeito as condi¢Ges higiénicas na exposicdo e venda de produtos alimentares,
qualquer pessoa que entre em contacto direto com os alimentos devera:
a) Lavar frequentemente as maos;
b) Nao manipular alimentos, caso tenha a tarefa de receber dinheiro. Na eventualidade de o fazer,
devera lavar e desinfetar as maos antes da troca de tarefas;
¢) Reduzir ao minimo o contacto das mdos com os alimentos;
d) Utilizar luvas sempre que existam feridas, cortes na pele ou doencga que o justifique;
e) Utilizar luvas sempre que se manipulem alimentos confecionados, crus e prontos a consumir.
5. O expositor devera garantir que o stand, o vestudrio e os utensilios de trabalho se encontram
em bom estado de higiene e de conservacgao.
6. Cada stand devera ter recipiente do lixo com tampa acionada por pedal e com saco plastico,
devendo os expositores proceder a remocdo dos residuos, devidamente separados e ensacados,
para os pontos de contentorizacdo colocados para o efeito.
7. Na exposicao e venda de produtos alimentares, devem ser separados os alimentos de natureza
diferente, bem como, de entre cada um deles, os que de algum modo possam ser contaminados
pela proximidade dos outros.
8. Os produtos alimentares, quando ndo estejam expostos para venda, devem ser guardados em
lugares adequados a sua preservacao e em condig¢Ges higiossanitarias que os protejam de poeiras,

contaminagdes ou contactos que, de algum modo, possam afetar a sadde dos consumidores.
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9. Na embalagem ou acondicionamento de produtos alimentares sé podera ser usado papel ou
outro material que ainda ndo tenha sido utilizado e que ndo contenha desenhos, pinturas ou
dizeres impressos ou escritos na parte interior.
10. O armazenamento dos alimentos efetuado em caixas de cartdo deve ser feito de forma
cuidada, de modo a que os alimentos ndo contactem diretamente com o cartdo (ex: colocar folhas
de papel vegetal a cobrir o interior das caixas).
11. Os alimentos expostos para venda devem estar obrigatoriamente protegidos: cobertos com
pelicula transparente; em vitrines de acrilico ou vidro, em montras onde se encontrem
resguardados de fatores poluentes (sol, poeiras, insetos ou qualquer outro agente contaminante)
e do contacto direto com o publico.
12. A exposicdo descoberta de produtos sé é permitida quando estes se encontrem devidamente
embalados.
13. Os alimentos expostos tém que cumprir os requisitos de temperatura e protecdo previstos na
lei.
14. N3o é permitido o contacto direto dos alimentos com as maos ou com panos de tecido,
devendo ser manipulados com pingas, que devem estar protegidas quando nao se encontrem em
utilizacdo.
15. Os utensilios e materiais usados na atividade como facas, tenazes, tabuleiros ou papel de
cobertura, deverdo ser indcuos, lisos, de facil lavagem e desinfecdo e em bom estado de
conservacao e higiene.
16. As caixas, tabuleiros e outros recipientes, usados na exposicdao dos produtos, devem estar
devidamente higienizados e em bom estado de conservacgao.
17. Todos os alimentos que contenham ovos, natas, cremes ou outros ingredientes que se possam
alterar com a temperatura, deverdo estar sempre acondicionados em equipamentos frigorificos e
mantidos a temperatura adequada.
18. Todos os produtos deverao estar rotulados com o nome, ingredientes, data de validade e local
de fabrico, conforme a legislacdo em vigor.
19. No caso de bebidas alcodlicas, todos os expositores deverdao colocar de forma visivel as
informacdes legais correspondentes.
20. Quanto a afixagdo de precgos, os mesmos terdao de ser praticados em conformidade com a
legislagdao em vigor.
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21. E obrigatéria a afixacdo, bem visivel para o publico, de letreiros, etiquetas ou listas indicando o
preco dos produtos, géneros e artigos expostos.
22. Os precarios deverdo ser facilmente higienizaveis e ndo deverao perfurar os produtos nem as

embalagens.

Artigo 29.2

Funcionamento do setor Bares Tematicos
1. A Organizagdo assegurara um espaco proprio, constituido por um lote com a area de 5mx5m,
com respetivos pontos de agua potavel e eletricidade.
2. Para qualquer alteracdo que o expositor deseje efetuar no ambito destes itens, devera solicitar
autorizagdo prévia junto da Organizagao.
3. E expressamente proibida a colocacdo de qualquer equipamento na pista de atletismo,
especificamente na zona de tartan.
4. Cada bar devera ter recipientes do lixo com sacos plasticos, devendo proceder a remogdo dos
residuos, devidamente separados e ensacados, para os pontos de contentorizagao colocados para
o efeito.
5. Apds a aprovagdo das bebidas a promover pelos Bares Tematicos, essas bebidas ou similares
(marcas brancas) ndo poderao ser comercializadas em mais nenhum lugar do recinto da Feira.
6. Ndo é permitida a venda de cerveja a copo, com exceg¢do para Bar Tematico que venda cerveja
artesanal.
7. E expressamente proibida a confecdo e venda de alimentos, de acordo com as normas e
legislacdo em vigor.
8. A participagdo na Feira obriga ao cumprimento e respeito a legislacdo em vigor, relativa a
instalacdo de estabelecimentos de restauracdo e bebidas, considerando, no entanto, as
necessarias adaptac¢oes a espacos amoviveis e temporarios, como é o evento.
9. E expressamente proibida a venda de bebidas alcodlicas a menores de idade, de acordo com as
normas e legislacdo em vigor, sob pena do encerramento imediato do bar pela Organizacao e nao
participacao do expositor nos dois anos subsequentes do evento.
10. E obrigatério manter em boas condi¢des higiénicas todo o equipamento que contacta
diretamente com matérias-primas, ingredientes, produtos intermédios e produto final. Para isso,

equipamentos e utensilios devem ser frequentemente limpos e desinfetados.
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11. Quanto a afixacdo de pregos, os mesmos terdo de ser praticados em conformidade com a
legislagdao em vigor.

12. E obrigatdria a afixagdo, bem visivel para o publico, de letreiros, etiquetas ou listas indicando o
preco dos produtos, géneros e artigos expostos.

13. Os precdrios deverdo ser facilmente higienizaveis e ndo deverao perfurar os produtos nem as
embalagens.

14. E proibida a utilizac3o e/ou disponibilizacdo de louca de plastico de utilizagdo Unica em todos
os estabelecimentos, outros locais e atividades ndo sedentdrias do setor da restauracdo e/ou
bebidas e no comércio a retalho, nos termos da Lei n.2 76/2019, de 2 de setembro, na sua atual

redacgao.

Artigo 30.2

Funcionamento dos setores Terrados para Rulotes e Street Food
1. O Municipio assegurara o espaco definido e pago pelo expositor, com ponto de agua e ligacdo
de eletricidade até 16 amperes.
2. Para qualquer alteragdo que o expositor deseje efetuar no ambito destes itens, devera solicitar
autorizagdo prévia junto da Organizagdo.
3. A participacdo na Feira obriga ao cumprimento e respeito a legislagdo em vigor, relativa aos
estabelecimentos de restauragdao, considerando-se, no entanto, as necessarias adaptac¢des a
espacos amoviveis e temporarios, como é o evento.
4. Ndo é permitida a colocacdo de aparelhos de refrigeracdo, outros equipamentos ou mobiliario
fora da area destinada ao expositor.
5. As estruturas de suporte das superficies de trabalho devem ser limpas frequentemente.
6. No que diz respeito ao armazenamento de produtos de limpeza, lubrificantes e outros, estes
devem ser armazenados em local préprio de forma a ndo contaminarem os alimentos.
7. E obrigatério manter em boas condicdes higiénicas todo o equipamento que contacta
diretamente com matérias-primas, ingredientes, produtos intermédios e produto final. Para isso,
equipamentos e utensilios devem ser frequentemente limpos e desinfetados.
8. A frequéncia da limpeza e desinfecdo depende do tipo de fabrico e das caracteristicas do

proprio equipamento, devendo-se remover do seu interior todos os residuos sélidos. Como

25



minimo, no final de cada periodo de trabalho, deve-se proceder a limpeza e desinfecdo de todas
as linhas em laboragao.

9. No caso de lavagem mecanica, esta deve ocorrer a uma temperatura nunca inferior a 60°C, com
enxaguamento final a 82°C. O ciclo de lavagem deve envolver o uso de um detergente e de um
desinfetante.

10. No caso de lavagem manual, os objetos devem primeiro ser lavados com detergente numa pia
e enxaguados noutra e a agua devera ser mudada regularmente.

11. A 4gua, para ter a¢do desinfetante, deve estar a uma temperatura entre os 75°C e 82°C, pelo
gue o funcionario devera usar luvas apropriadas, bem como escovas lavadas e secas entre cada
duas utilizagdes.

12. E conveniente que todos os utensilios sejam devidamente secos antes de serem armazenados.
13. As instrugdes para utilizacdo e manutencao dos equipamentos devem estar sempre junto dos
mesmos.

14. O equipamento de frio deve:

a) Estar afastado dos equipamentos de calor (fornos, aquecedores, caldeiras, entre outros);

b) Ser limpo regularmente;

¢) Ndo ter no seu interior demasiados produtos alimentares;

d) Ter as unidades de congelagdo a uma temperatura inferior a -18°C.

e) Os produtos alimentares armazenados no equipamento de frio devem:

i. Estar separados de acordo com a sua natureza, evitando a sua contaminacao;

ii. Estar devidamente acondicionados e identificados, caso ndo estejam na sua embalagem
original, mantendo a rotulagem inicial;

iii. Estar em embalagens que ndo sejam de cartao;

iv. Estar a uma temperatura sempre inferior a 5°C, de forma a impedir o crescimento de
microrganismos.

15. No que diz respeito a rece¢do de produtos alimentares, deve-se:

a) Proceder a sua verificagdo (forma como foram transportados, aspeto, condicGes das
embalagens e produtos, rotulagem);

b) Recusar embalagens que estejam sujas, violadas ou danificadas;

¢) Recusar latas e pacotes que se apresentem opados, amolgados, enferrujados ou violados;

d) Recusar produtos em frascos que tenham bolhas de ar no seu interior;
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e) Recusar produtos cuja rotulagem n3o seja percetivel, nomeadamente, a indicacdo do
fabricante, a designacdo do género alimenticio, a quantidade, a data de validade, o lote, as
condicdes de conservacgao e os alergénios;

f) Verificar as caracteristicas organoléticas (o cheiro, cor, brilho, textura e sabor);

g) Dar prioridade a entrada imediata daqueles que estdo sujeitos a alteragdes térmicas;

h) Preencher os registos de entrada (data de validade, lote, entre outros) ou guardar as faturas de
compra, para garantir a rastreabilidade;

i) Verificar e registar as temperaturas;

i) Rejeitar e identificar os produtos alimentares ndo conformes e manté-los isolados dos restantes;
16. No armazenamento dos produtos alimentares, deve-se:

a) Proceder a uma correta rotatividade (o primeiro a entrar é o primeiro a sair);

c¢) Verificar os prazos de validade;

d) Deixar uma distancia minima da parede;

e) Impedir a incidéncia direta dos raios solares sobre as matérias-primas, de forma a evitar o risco
de deterioragdo das mesmas;

f) Garantir as condi¢des de humidade, ventilagdo e ilumina¢do adequadas.

16. As prateleiras e estrados devem ser constituidos por material liso, lavdvel, impermeavel e
imputrescivel.

17. Os estrados devem encontrar-se a uma altura que permita a higieniza¢cdo do pavimento.

18. A zona de armazenamento dos produtos alimentares deve ser mantida sempre limpa e
arrumada.

19. No caso de produtos acabados pereciveis, estes devem ser refrigerados a uma temperatura
entre os 0°C e os 4°C, ou congelados a uma temperatura de - 18°C ou inferior.

20. Na exposicao e venda de produtos alimentares devem ser separados os alimentos de natureza
diferente, bem como, de entre cada um deles, os que de algum modo possam ser contaminados
pela proximidade dos outros.

21. Os produtos alimentares, quando nao estejam expostos para venda, devem ser guardados em
lugares adequados a sua preservacao e em condig¢Ges higiossanitarias que os protejam de poeiras,

contaminagdes ou contactos que, de algum modo, possam afetar a sadde dos consumidores.
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22. Na embalagem ou acondicionamento de produtos alimentares s podera ser usado papel ou
outro material que ainda ndo tenha sido utilizado e que ndo contenha desenhos, pinturas ou
dizeres impressos ou escritos na parte interior.
23. O armazenamento dos alimentos efetuado em caixas de cartdo deve ser feito de forma
cuidada, de modo a que os alimentos ndo contactem diretamente com o cartdo (ex: colocar folhas
de papel vegetal a cobrir o interior das caixas).
24. Os alimentos expostos para venda devem estar obrigatoriamente protegidos: cobertos com
pelicula transparente; em vitrines de acrilico ou vidro, em montras onde se encontrem
resguardados de fatores poluentes (sol, poeiras, insetos ou qualquer outro agente contaminante)
e do contacto direto com o publico.
25. A exposicdo descoberta de produtos so é permitida quando estes se encontrem devidamente
embalados.
26. Os alimentos expostos tém que cumprir os requisitos de temperatura e protec¢do previstos na
lei.
27. Nao é permitido o contacto direto dos alimentos com as maos ou com panos de tecido,
devendo ser manipulados com pingas, que devem estar protegidas quando nao se encontrem em
utilizacdo.
28. Os utensilios e materiais usados na atividade como facas, tenazes, tabuleiros ou papel de
cobertura, deverdo ser indcuos, lisos, de facil lavagem e desinfecdo e em bom estado de
conservacao e higiene.
29. As caixas, tabuleiros e outros recipientes, usados na exposi¢cdo dos produtos, devem estar
devidamente higienizados e em bom estado de conservacgao.
30. Todos os alimentos que contenham ovos, natas, cremes ou outros ingredientes que se possam
alterar com a temperatura, deverdo estar sempre acondicionados em equipamentos frigorificos e
mantidos a temperatura adequada.
31. Todos os produtos deverdo estar rotulados com o nome, ingredientes, data de validade e local
de fabrico, conforme a legislacdo em vigor.
32. No caso de bebidas alcodlicas, todos os expositores deverdo colocar de forma visivel as
informacdes legais correspondentes.
33. Quanto a afixacdo de precgos, os mesmos terdao de ser praticados em conformidade com a
legislagdao em vigor.
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34. E obrigatéria a afixacdo, bem visivel para o publico, de letreiros, etiquetas ou listas indicando o
preco dos produtos, géneros e artigos expostos.

35. Os precarios deverdo ser facilmente higienizaveis e ndo deverao perfurar os produtos nem as
embalagens.

36. Em relagdo aos funcionarios em servigo:

a) O vestuario de trabalho deve: ser adequado as tarefas (bata, touca e sapatos fechados); estar
em boas condi¢des de higiene; ser de cor clara; ser devidamente colocado e usado unicamente
para este fim;

b) As unhas devem estar sempre curtas, sem verniz e escrupulosamente limpas;

c¢) As maos devem ser lavadas sempre que necessario, nomeadamente: antes do inicio da
atividade; depois de utilizar as instalagdes sanitdrias; depois de mexer no cabelo, olhos, nariz ou
boca; depois de espirrar ou tossir; apds o manuseamento de alimentos crus; apds as operacdes de
limpeza e desinfecdo; depois de manipular objetos sujos ou lixo;

d) Devem ser utilizadas luvas descartaveis sempre que existam feridas, cortes na pele ou doenga
que o justifique e sempre que se manipulem alimentos confecionados, crus e prontos a consumir,
diretamente com as maos;

e) Os eventuais cortes e feridas devem ser cobertos por pensos rapidos (coloridos) a prova de
agua e, sobre eles, devem-se usar luvas descartaveis;

f) As maos devem ser higienizadas antes de colocar as luvas descartaveis;

g) Quando se utilizam luvas, estas devem: ser higienizadas em todas as situacGes que se
justificassem, se ndo estivessem a ser usadas; substituidas sempre que se encontrem
deterioradas; substituidas sempre que a sujidade nelas contida ndo permita a sua correta
higienizagao;

h) Comportamentos e atitudes a evitar quando se manipulam alimentos: ndo usar adornos
pessoais (anéis, pulseiras, relégio); ndo tossir e espirrar; ndo cocar a cabeca; ndo comer; nao
mascar ou cuspir; ndo fumar; ndao mexer em dinheiro; ndo usar maquilhagem ou perfumes de
odor intenso;

37. No que diz respeito as condi¢Ges higiénicas na exposicdo e venda de produtos alimentares,
qualquer pessoa que entre em contacto direto com os alimentos devera:

a) Lavar frequentemente as maos;
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b) Ndo manipular alimentos, caso tenha a tarefa de receber dinheiro. Na eventualidade de o fazer,
devera lavar e desinfetar as maos antes da troca de tarefas;

¢) Reduzir ao minimo o contacto das mdos com os alimentos;

d) Utilizar luvas sempre que existam feridas, cortes na pele ou doencga que o justifique;

e) Utilizar luvas sempre que se manipulem alimentos confecionados, crus e prontos a consumir.
37. Cada stand devera ter recipiente do lixo com tampa acionada por pedal e com saco plastico.
38. E proibida a utilizagdo e/ou disponibilizagdo de louca de pléstico de utilizagdo tGnica em todos
os estabelecimentos, outros locais e atividades ndo sedentdrias do setor da restauracdo e/ou
bebidas e no comércio a retalho, nos termos da Lei n.2 76/2019, de 2 de setembro, na sua atual

redacgao.

CAPITULO IV
Feira de Exposi¢cao Animal
Artigo 31.2
Funcionamento da Feira de Exposi¢gao Animal

1. Podem participar na Feira de Exposicdo Animal, pessoas singulares ou coletivas que se
dediquem a atividade, mediante apresentacdo de ficha de inscrigao para o efeito.
2. A fim de melhorar o bem-estar dos animais, no final do espetdculo, a zona agricola sera
encerrada ao publico, assim como, a iluminagao nas instalagdes dos animais.
3. A entrada e permanéncia dos animais no recinto do Parque sera controlada pelo Médico(a)
Veterinario(a) ao servigo do Municipio, a quem compete:
a. ldentificar os animais a admitir e comprovar a regularidade da sua inscricao;
b. Controlar a documentacdo sanitaria imposta pela Autoridade Veterinaria Nacional;
c. Controlar as disposi¢cdes relativas as condicbes de admissdo de animais no certame,
nomeadamente no que diz respeito aos documentos de circulacdo, de limpeza, lavagem e
desinfecdo de veiculos;
d. Controlo do BEA (Bem-estar animal);
e. Verificar as condi¢Bes de apresentacdo dos animais e impedir a entrada dos que ndo se
mostrem a altura de participar na exposicao;
f. Ndo admitir a entrada de animais que ndo se encontrem em perfeito estado higido ou ndo

satisfacam as normas regulamentadas.
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4. As condicGes gerais e especificas sanitarias bem como as condi¢des de admissdo, fazem parte
de documento auténomo a aprovar, com a devida autoriza¢do das Entidades Competentes para o

efeito.

CAPITULO V
COPOS REUTILIZAVEIS
Artigo 32.2
Copos Reutilizaveis do Municipio
1. O consumo de bebidas em qualquer tipo de produto de plastico de utilizacdo Unica, nos termos
da Lei n.2 76/2019, de 2 de setembro, na sua atual redacdo, ndo é permitido em nenhuma
ocasido, durante o decorrer do evento.
2. Para cumprimento do ponto 1 do presente artigo, serdo fornecidos copos reutilizaveis do
Municipio (doravante designados Copos Oficiais) a todos os pontos de venda ou locais de
consumo (doravante designados por estabelecimentos), para que os possam utilizar durante o
evento.
3. O abastecimento minimo inicial dos Copos Oficiais a todos os estabelecimentos serd feito em
data a ser comunicada em tempo util aos expositores, devendo os responsaveis dirigir-se ao
Ponto de Reposicao, devidamente identificado (conforme planta anexa) e levantar 500 copos,
mediante a entrega de uma caugao de 100€.
4. Sem prejuizo do numero anterior, os responsaveis dos estabelecimentos poderdo levantar um
numero superior de Copos Oficiais, desde que em conjuntos iguais ao atras referido (nimero de
copos e valor da caugdo a entregar).
5. Os Copos Oficiais serdo utilizados pelos visitantes para consumo dentro ou fora do
estabelecimento que os fornece, mediante o pagamento de 0,50€ (valor ndo reembolsavel), ndo
sendo permitido aos estabelecimentos cobrarem um valor diferente do aqui referido.
6. A conservacdo do Copo Oficial é da inteira responsabilidade do visitante/utilizador e 0 mesmo
s6 podera ser trocado caso esteja em perfeitas condi¢cdes para novas utilizacoes.
7. O visitante poderd trocar o Copo Oficial sujo por outro lavado, sem qualquer custo, em
qualquer local de consumo, desde que o mesmo se encontre em bom estado de conservagdo, ndo

podendo os estabelecimentos, sem prejuizo do disposto nos nimeros seguintes, recusar a troca.
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8. Os estabelecimentos ndo podem cobrar qualquer custo adicional pela troca de Copos Oficiais
sujos por lavados, desde que em boas condigdes.

9. Copos Oficiais partidos, rachados, furados, vincados e/ou escritos ou de outros eventos nunca
poderdo ser trocados, devendo a verificacdo destas condi¢bes ser efetuada por cada
estabelecimento, sendo que nestas situagdes o visitante/utilizador tem de adquirir novo copo.

10. O Municipio disponibilizard aos estabelecimentos cartazes informativos sobre o preco e

informacgdes que concernem a utilizagdo do Copo Oficial.

Artigo 33.2

Reposicao do abastecimento de Copos Oficiais
1. Todos os dias havera a reposicdo de Copos Oficiais do Municipio (troca de copos sujos por
lavados) em horarios especificos, em fun¢do do horario de abertura do evento.
2. A reposicdo de Copos Oficiais aos estabelecimentos é executada no Ponto de Reposicdo, em
horario préprio.
3. Os estabelecimentos devem proceder a troca didria dos copos sujos por limpos, de modo a
evitar falta de stock, dentro do horario definido.
4. Na eventualidade de rutura de stock dos Copos Oficiais, a Organizacdao e empresa responsavel
pelo processo disponibilizara copos reutilizaveis genéricos, regendo-se pelas mesmas normas.
5. Cada estabelecimento é responsavel pelos Copos Oficiais que |he sdo entregues.
6. Os pontos de venda, no final do evento ndo podem abandonar os copos (limpos ou sujos) nos
Seus espagos ou no recinto, sob pena de desaparecerem e, nesse caso, serdo imputados os custos
ao respetivo ponto de venda.
7. Em dia e em horario a ser comunicado em tempo util, a empresa responsavel pelo processo de
gestdo dos Copos Oficiais estara no Ponto de Reposicdo para que cada responsavel dos
estabelecimentos possa entregar os copos (sujos e lavados) e proceder a contagem e verificacdo
dos mesmos.

8. Cada copo em falta terd um custo de 0,40€, descontando-se para o efeito ao valor da caucdo.
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Artigo 34.2

Outros copos reutilizaveis
1. E admissivel que os estabelecimentos possam ter copos préprios, reutilizdveis (de material ndo
cortante), de dimensdes diferentes, para servir bebidas diferenciadas, designadamente: Ginja,
Licores, Gin, cocktails, shots ou outras.
2. E admissivel que os estabelecimentos possam ter copos préprios, reutilizaveis, equiparados aos
Copos Oficiais, devendo dar preferéncia a estes, sendo que a venda do copo ndo pode ter um
valor igual ou inferior ao valor do Copo Oficial do Municipio.
3. Os copos referidos nos pontos anteriores do presente artigo ndo podem ser trocados pelo Copo
Oficial.
4. Nas situacdes referidas nos pontos anteriores do presente artigo, a responsabilidade da gestao,
incluindo a lavagem dos copos (cumprindo com os normativos legais), cabe ao responsavel do
estabelecimento, ndo entrando no sistema de gestdo integral do Municipio.

5. O estabelecimento tem o dever de informar o visitante do disposto no presente artigo.

Artigo 35.2

Gestao Integral do Copo Oficial
1. E da responsabilidade do Municipio assegurar que os Copos Oficiais s3o abrangidos pelo
Sistema de Gestdo Integral, onde se inclui a lavagem.
2. De forma a salvaguardar as normas de higiene e seguranca para os visitantes, os Copos Oficiais
ndo podem ser lavados nos estabelecimentos.
3. Para operacionalizacdo da lavagem dos Copos Oficiais, sera entregue uma caixa, pela empresa
responsavel pelo processo de gestdo integral, para colocacdo dos copos sujos que seguira para o
centro de lavagens.
4.0s responsaveis dos estabelecimentos devem transmitir a informacdo e procedimentos a todos

os colaboradores, bem como informar os visitantes das condicdes.
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CAPITULO VI
DISPOSICOES FINAIS
Artigo 36.2

Outras situagoes
1. Se os produtos expostos ou os servicos prestados pelos expositores derem origem a
reclamacgOes de outrem, causadas pela ndo observancia das disposi¢des legais ou regulamentares,
a Organizacao fara aplicar o que lhe for comunicado pelas autoridades competentes, reservando
ainda o direito de proceder ao encerramento do respetivo stand, sem que tal possa dar origem a
satisfacdo de qualquer pedido de indemnizac¢do ou devolug¢ao dos pagamentos efetuados.
2. As reclamagdes devem ser apresentadas num prazo razoavel e contemporaneo ao ato que lhes
deu origem, ndo devendo exceder o prazo de 48 horas.
3. Relativamente a pedidos de realiza¢do a¢Ges de promocdo de saude publica:
a. Os pedidos deverao ser dirigidos pelos seus promotores ao Presidente da Camara Municipal de
Montemor-o-Velho com a indicacdo da entidade que representam ou do estabelecimento de
ensino que frequentam, datas e hordrios pretendidos, objetivo do rastreio, necessidades logisticas
e contacto do respetivo interlocutor, para eventuais esclarecimentos e acerto de horarios, em
funcdo da disponibilidade existente;
b. Os pedidos devem ser submetidos até 2 de agosto de 2024;
¢. A Organizagdo avaliard os pedidos submetidos dentro do prazo concebido para o efeito e
conjugara o seu agendamento, em funcdo da disponibilidade e capacidades existentes, no sentido
de corresponder as diferentes solicitacdes, do qual se dara conhecimento aos requerentes até 5
dias Uteis antes do inicio do evento;
d. Durante o evento, os elementos que estiverem a realizar as acdes de rastreio deverdao manter-
se devidamente identificados.
4. E expressamente proibida a venda ambulante e a realizacdo de peditdrios ou atividades
similares, no recinto da Feira.
5. A publicidade no interior do recinto da Feira devera respeitar as normas legais em vigor.
6. Os expositores estdo expressamente proibidos de utilizar instalagdes sonoras proprias, bem
como distribuir, fora dos stands, material promocional suscetivel de prejudicar, de qualquer

forma, a normal atividade dos expositores vizinhos.
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7. A realizacdo de qualquer tipo de concursos carece de prévia autorizagdo escrita das autoridades
competentes.

8. Em caso de incumprimento de quaisquer normas legais regulamentares, sera o facto resolvido
mediante as autoridades competentes e, sempre que possivel, através de acordo entre as partes.
9. O Municipio ndo se responsabiliza por furtos, danos ou estacionamento indevido ou abusivo

qgue possam prejudicar terceiros.

Artigo 37.2
Duvidas e omissées
A interpretacdo das disposi¢Ges das presentes normas, bem como, as duvidas e casos omissos na
aplicacdo das mesmas serdo decididas pelo Presidente da Camara Municipal de Montemor-o-

Velho, mediante informacdo fundamentada dos servicos e auscultada a Comissao.

Artigo 38.2

Entrada em vigor

Estas normas entram em vigor no dia seguinte a sua aprovagao pela Camara Municipal.
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